Salades

Sélection de charcuterie Italienne , de fromages et de
Mozzarella di bufala en provenance directe d'ltalie

plqtto 13,50 €
Jambon de Parme, coppa, speck, saucisse napolitaine,
Ricotta fraiche du Piémont, grana padano (morceaux),
méli-mélo de salade, gressin, copeaux de grana padano

piaU:,o 13,50 €

Duo de Mozzarella di bufala, bombinettes, (mini
poivrons farcis au chévre), antipasti (artichaut, aubergines),
méli-mélo de salade, tomates confites, copeaux de grana
padano, gressin

piatto 14,50 €

Jambon de Parme, coppa, salame felino «saucisson sec
affiné», grana padano, Mozzarella di bufala bocconcini,
méli-mélo de salade, copeaux de grana padano, gressin

piatto 14,50 €

Jambon de Parme, speck, Ventricina piquante, Pecorino
peperoncino (piment doux), Robiola d’Alba peperoncino
(piment doux), Mozzarella di bufala «affumicata» (fumée),
méli-mélo de salade, tomates confites, olives noires,
gressin

picl‘.l‘.o 14,50 €

Duo de Mozzarella di bufala, jambon de Parme, fromage
italien «Pecorino di Grotta», courgettes grillées, méli-mélo
de salade, tomates confites, copeaux de grana padano,
gressin

piqtto 15,50 €

Pecorino romano DOP, pecorino toscan aux herbes, tome
du Piémont DOP, oignon borettane au balsamique, ail
aromatisé, finocchiona toscan aux graines de fenouil,
tomino frais et son huile d'olive au basilic, antipasti,
gressin, copeaux de grana padano, méli-mélo de salade,
olives, tomates confites, noix, raisins secs

piqtto 17,90 €

Trio de Mozzarella di bufala, jambon de Parme, saucisse
piquante, bombinettes : (mini poivrons farcis au chévre),
antipasti (artichaut, aubergines), méli-mélo de salade,
tomates confites, copeaux de grana padano, gressin

PIGLEO

Pour 2 personnes
Méli-mélo de salade, huile d’olive, vinaigre balsamique,
assortiment de chatcuterire italienne et d'antipasti,
gressins

10,90 €

Tous nos plats sont faits maison, élaborés a partir de pro-
duits frais et bruts - Tous nos prix sont nets, taxes et service
compris.

RIVA/Z/A

la 10,90 €

Pétes fraiches fabriquées maison avec sauce au choix

. &‘_ Sauces ¢ an thoic )
\ 4

. % - Pesto alla Genovese
4 - Bolognaise
) - Napolitaine
o z/%b - Formaggio (Fromage)
- Arrabiata
- Carbonara
° 6 - Ai funghi (Champignons)

- Salsa Rivazza (Huile d'olive 4
I'ail, épices alla palermitana)

Les pétes sont accompagnées de grana padano répé DOP

-~

duo 14,50 €

Pates fraiches

+ charcuterie italienne + Mozzarella di bufala boconccino

Pasta et sauce au choix, chiffonade de jambon de Parme
et charcuterie italienne, olives noires, meli melo de salade,

copeaux de grana padano. Y,
an
ktrio 217,50 €

Pates fraiches + charcuterie italienne
+ Mozzarella di bufala + sélection de fromages italiens

Pasta et sauce au choix, chiffonade de jambon de Parme
et Coppa, olives noires, meli melo de salade, copeaux de
grana padano, creme de vinaigre balsamique, Mozzarella
di Bufala, sélection de fromages italiens,, noix fraiches et

la 13,50 €

Mascarpone, sauce napolitaine, olives,
champignons, mozzarella cossette,
jambon de parme

Mascarpone, Sauce napolitaine, capres,
mozzarella cossette, saucisses napolitaines

Mascarpone, sauce champignons,
champignons de Paris, mozzarella
cossette, tomates confites, chiffonade de
speck
Mascarpone, sauce pesto, mozzarella
cossette, tomates confites, chiffonade de
coppa

: Mascarpone, sauce fromage, mozzarella
cossette, tomates confites, chiffonade de
speck, tomino del boscaiolo

Les «bruschetta» sont accompagnées d’'un méli-mélo de
salade et d’'une boule de Mozzarella di bufala

duo bruschetta e 17,00 €

Duo de 2 «bruschetta»
+ Meli-melo de salade + Charcurterie italienne
Composez votre duo dans la liste des Bruschetta

raisins secs Y,
/
assiekte du jour 14,50 €
%
/
|qsc18nes 13,90 €

Les lasagnes sont accompagnées
d’'un méli-mélo de salade

i

ci-dessus

/
désserts
Tiramisu café 5,40 €
Tiramisu Spéculoos, caramel beurre salé 5,40 €
Panna cotta fruits rouges 5,40 €
Panna cotta fruits exotiques 540 €
Panna cotta caramel beurre salé 5,40 €
Tarte au citron meringuée 5,40 €
Mi-cuit chocolat et sa creme anglaise 540 €
déeserE (Selon ardoise) 5,40 €/
café
Café ou déca 1,90 €
Capuccino 290 €
Thé noir, Thé vert, Thé vert menthe, Thé citron 1,90 €
cafe 6,30 €
the 6,30 €

Ameéricano (Campari + Martini + eau gazeuse)
Spritz de Venise (Apérol, vin blanc, eau gazeuse)

Campari

Martini : Bianco, Rosato Rosso

Marsala
Kir mare, péche, cassis

Whisky Caol lla - 12 ans d'age

Whisky glenfiddich

Proseco blanc ou rosé (pétillant)

Champagne Moutard Grande Cuvée

GOdGS

Coca Cola, light, zéro
Orangina

Nestea Péche
Scweppes agrumes
Sprite

Limonade Lorina
Granini*
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6,50 €
6,50 €

Verre Bouteille

......... 5,70 € 22,90 €

Coupe Bouteille
8,50 € 48,00 €

33cl 3,0
25cl| 3,0
25cl 3,0
33cl 3,0
33cl 3,0
33cl 3,0
25cl 3,0
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*orange, ananas, pamplemousse, pomme, abricot, tomate

eaux

Evian

Badoit rouge
Perrier

San Pelligrino
SVET

San Pelligrino

Lurisia bolle

biere
Biere Peroni

digestifs

Limoncello
Grappa
Sambuca
Amaretto
vine
Verre12 cl
Montepulciano 3,70 €
Nero d'Avola (Sicile).......3,70 €
Sangiovese 4,70 €
Chianti la Piuma 4,70 €
Giomé (lac de Garde)....4,70 €
Verre12 cl
Bardolino (Vénétie) 3,70 €
Salento 4,70 €
Ciprisseto 4,70 €
Rosé del estate 4,70 €
Verre12 cl
Chardonnay de Venise ..3,70 €
Verre12 cl

Zabu grillo (Sicile) 4,70 €

Rejoignez-nous sur Facebook
Rivazza «cucina & sapori italiana»
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Pichet 50cl

14.90 €
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Bouteille 75cl

21,90 €
€ 21,90 €
€ 23,90 €
€ 23,90 €
€ 23,90 €
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Pichet 50cl

14,90 €
15,90 €
15,90 €
15,90 €

Bouteille 75cl

21,90 €
23,90 €
23,90 €
23,90 €

Bouteille 50c
11,90 €
Pichet 50cl
15,90 €

Bouteille 75cl
23,90 €




